Rejestr Instytucji Szkoleniowych

Szczegobtowe informacje o wybranej instytucji szkoleniowe;j

Nazwa instytucji szkoleniowej:
Nazwa siedziby gtéwnej/

SPOON Adrian Feliks
SPOON Adrian Feliks

oddziatu:

Siedziba gtéwna instytucji TAK

szkoleniowej:

Oddziat zagraniczny: NIE

Rok powstania: 2014

Osoba kierujgca oddziatem: Adrian Feliks

Adres: Sucha 18, 41-205 Sosnowiec, Slaskie
Numer telefonu: 791 234 468

Numer faxu:

E-mail: kontakt@spoonkursy.pl

Strona www:

www.spoonkursy.pl

Dziat 1 - Dane ogdlne o instytucji szkoleniowej

Instytucja szkoleniowa:

Forma organizacyjna instytucji szkoleniowej:

Rok powstania instytucji szkoleniowej:

Czy instytucja szkoleniowa posiada wazng akredytacje lub inny certyfikat jakosci w

zakresie swiadczenia ustug szkoleniowych:

Czy instytucja szkolenia jest wpisana do ewidencji prowadzonej przez jednostke

samorzadu terytorialnego na podstawie przepiséw o systemie osSwiaty:

Niepubliczna

Osoba fizyczna
2014

NIE

NIE

Dziat 2 - Tematyka prowadzonego ksztatcenia w biezacym roku kalendarzowym 2016

Tematyka szkolen

Nazwa szkolenia (kursu/
warsztatu szkoleniowego)

Kod obszaru
szkolenia

Liczba
godzin

Orientacyjna
cena
szkolenia

Egzamin
koncowy

Finansowanie
ze srodkow
EFS

Kurs asystenta kucharza - odbywa sie

w profesjonalnie wyposazonym studiu
kulinarnym. Kurs przygotowuje pod
wzgledem teoretycznym i praktycznym do
wykonywania zawodu asystenta kucharza.
Kazdy uczestnik otrzymuje dostep do
niezbednego zaplecza kuchennego,
mozliwos¢ przygotowania samodzielnie
wszystkich dan objetych w kursie, przepisy
w formie papierowej.

26

80

900

TAK

NIE

Kurs dla kucharza - dania bankietowe.
Kazdy uczestnik samodzielnie, od poczatku
do konca przygotowuje wszystkie dania
bankietowe objete w programie kursu,

pod okiem doswiadczonego szefa kuchni.
W studio znajduje sie niezbedny sprzet
kuchenny stuzacy do przygotowania dan.
Na kursie uczestnicy przygotowuja okoto
30 potraw.

26

40

800

TAK

NIE

Kurs dla kucharza - desery. Kazdy z
uczestnikéw przygotowuje samodzielnie
wszystkie desery objete w programie
kursu. Studio wyposazone jest w

caty niezbedny sprzet stuzacy do
realizacji warsztatéw praktycznych oraz

26

40

800

TAK

NIE
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teoretycznych. Na kursie uczestnicy
przygotowujg okoto 20 deserdéw.

Kurs dla Kucharza - finger food. Kazdy z
uczestnikéw przygotowuje samodzielnie
wszystkie finger food objete w programie
kursu. Studio wyposazone jest w

caty niezbedny sprzet stuzacy do
realizacji warsztatéw praktycznych oraz
teoretycznych. Uczestnicy otrzymujg
gotowe przepisy oraz materiat z czesci
teoretycznej. Na kursie uczestnicy
przygotowuja okoto 30 potraw.

26

40

800

NIE

NIE

Kurs dla kucharza - kuchnia
srédziemnomorska. W profesjonalnie
wyposazonym studio kulinarnym. Kazdy
z uczestnikéw otrzymuje mozliwos¢
przyrzadzenia samodzielnie wszystkich
potraw objetych programem kursu,
ponadto otrzymuje wszystkie niezbedne
narzedzia oraz przepisy. Praca na
Swiezych oraz sprowadzanych takze z
zagranicy produktach. Na kursie uczestnicy
przygotowuja okoto 20 potraw.

26

40

900

NIE

NIE

Kurs dla Kucharza - kuchnia
wegetarianska. Kazdy z uczestnikéw
przygotowuje samodzielnie wszystkie
dania wegetarianskie objete w programie
kursu. Studio wyposazone jest w

caty niezbedny sprzet stuzacy do
realizacji warsztatéw praktycznych oraz
teoretycznych. Uczestnicy otrzymujg
gotowe przepisy oraz materiat z czesci
teoretycznej. Na kursie uczestnicy
przygotowuja okoto 20 potraw. Mozliwos¢
wyjazdu na gospodarstwo ekologiczne.

26

40

750

TAK

NIE

Kurs dla kucharza - migsa. Odbywa sie

w profesjonalnie wyposazonym studiu
kulinarnym, gdzie kazdy z uczestnikéw
samodzielnie przygotowuje wszystkie
dania miesne, objete w programie kursu.
Uczestnikowi zapewniamy niezbedne
narzedzia kuchenne oraz przepisy
przygotowanych potraw. Wsréd swiezych
produktéw niezbednych do kursu, znajdujg
sie réwniez bio miesa. Na kursie uczestnicy
przygotowujg okoto 20 potraw.

26

40

750

TAK

NIE

Kurs dla kucharza - owoce morza.

Kurs odbywa sie w profesjonalnie
wyposazonym studiu kulinarnym, pod
okiem doswiadczonego szefa kuchni.
Kazdy z uczestnikéw samodzielnie
przygotowuje wszystkie potrawy. Owoce
morza sprowadzane sg z zagranicy.
Uczestnicy pracujg na swiezych,
réznorodnych produktach, a takze
otrzymuja na miejscu wszystkie niezbedne
narzedzia oraz zachowuja przepisy
przygotowanych przez nich potraw. Na
kursie uczestnicy przygotowuja okoto 20
potraw.

26

40

900

TAK

NIE

Kurs dla kucharza - ryby. Kurs odbywa

sie w profesjonalnie wyposazonym studiu
kulinarnym, pod okiem doswiadczonego
szefa kuchni. Kazdy z uczestnikéw
samodzielnie przygotowuje wszystkie
potrawy. Ryby sprowadzane sg z polski i
zagranicy. Uczestnicy pracujg na swiezych
i réznorodnych produktach, a takze
otrzymuja na miejscu wszystkie niezbedne
narzedzia oraz zachowuja przepisy
przygotowanych przez nich potraw. Na

26

40

900

TAK

NIE
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kursie uczestnicy przygotowuja okoto 20
potraw.

Kurs dla Kucharza - sosy. Profesjonalne
wyposazenie studia, Swieze produkty,
niezbedny sprzet kuchenny dla kazdego
uczestnika oraz przepisy. Kazdy uczestnik
samodzielnie przygotowuje kazdy sos,
objety w programie szkolenia. Na kursie
uczestnicy przygotowujg okoto 15 soséw.

26

40

750

TAK

NIE

Kurs dla kucharza - torty. Kazdy z
uczestnikéw przygotowuje samodzielnie
wszystkie torty objete w programie

kursu. Studio wyposazone jest w caty
niezbedny sprzet do realizacji warsztatéw
praktycznych oraz teoretycznych.
Uczestnicy otrzymujg gotowe przepisy oraz
materiat z czesci teoretycznej. Na kursie
uczestnicy przygotowujg okoto 10 tortéw.

26

40

800

NIE

NIE

Kurs dla kucharza - zupy, buliony,
warzywa. Kazdy uczestnik samodzielnie,
od podstaw przygotowuje kazde dane
objete w programie kursu. Na miejscu
otrzymuje caty niezbedny sprzet, a
ponadto zachowuje wszelakie pomoce t;j.
przepisy oraz wskazéwki. Kurs sktada sie
z czesc teoretycznej oraz praktycznej. Na
kursie uczestnicy przygotowuja okoto 20
potraw.

26

40

750

TAK

NIE

Kurs dla kucharzy - sushi. Odbywa sie

w profesjonalnie wyposazonym studiu
kulinarnym. Kurs prowadzi master sushi.
Na kursie uczestnicy przygotowujg okoto
25 rodzajéw sushi.

26

40

900

TAK

NIE

Kurs estetycznego przygotowania

potraw - mozliwos¢ nabycia niezbedne;j
umiejetnosci w pracy kucharza. Kazdy

z uczestnikéw po czesci teoretycznej
uzyska mozliwos¢ przygotowania
samodzielnie wszystkich potraw pod
wzgledem estetyki ich przygotowania. Kurs
odbywa sie w profesjonalnie wyposazonym
studiu kulinarnym. Okoto 20 dan do
przygotowania.

26

20

350

TAK

NIE

Kurs przygotowawczy do zawodu Kucharza
- odbywa sie w profesjonalnym studiu
kulinarnym, w ktérym kazdy z uczestnikéw
samodzielnie od podstaw przygotowuje
wszystkie potrawy objete w programie,
wykorzystujac Swieze polskie i zagraniczne
produkty. Na kursie przekazywane sa
uczestnikom teoretyczne i praktyczne
aspekty niezbedne do wykonywania
zawodu kucharza. Kazdy z uczestnikéw ma
zapewniony niezbedny dostep do urzadzen
kuchennych, oraz uzyskuje wszelkie
przepisy potraw w formie pisemnej. ~60
dan.

26

150

1800

TAK

NIE

Rentownos¢ restauracji - HACCP. Kurs
niezbedny dla wtascicieli restauracji,
jak réwniez dla kucharzy. Kurs prowadzi
doswiadczony w doradztwie kulinarnym
szef kuchni.

26

20

400

NIE

NIE

Techniki krojenia nozem. Kurs odbywa
sie z wykorzystaniem profesjonalnych
nozy kuchennych. W programie ponad 14
technik krojenia.

26

30

450

TAK

NIE

Inne wazne informacje

Spoon Adrian Feliks prowadzi od 2014r. warsztaty kulinarne dla nowicjuszy oraz dla zawodowych kucharzy.
Studio kulinarne o powierzchni 150m2, wyposazone jest w specjalistyczny sprzet kuchenny. Znajduje sie
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w nim sala szkoleniowa dla 20 oséb ze sprzetem multimedialnym oraz sala warsztatowa, z 3 wyspami
wyposazonymi w 6 ptyt indukcyjnych i 6 piekarnikéw. Ponadto do dyspozycji kursantéw pozostaje wszelki
drobny sprzet kuchenny tj. noze, fartuchy. W trakcie kurséw uczestnicy pracujg na Swiezych polskich
i zagranicznych produktach, a kazdy z nich ma mozliwo$¢ przygotowania samodzielnie i od podstaw
kazdego dania przewidzianego w programie kursu. W kursie moze uczestniczy¢ do 12 osdb, co powoduje,
iz kazdy ma swobodny dostep do sprzetu kuchennego, a osoba prowadzgca lub osoby prowadzgce
mogg odpowiednio czuwaé nad warsztatami kursantéw. Spoon Adrian Feliks wspétpracuje z kilkoma
dodwiadczonymi kucharzami, z réznych regionéw Swiata, co powoduje, iz nabyta wiedza teoretyczna i
praktyczna jest obszerna i pochodzi z prawdziwego Zrédta danej ojczystej kuchni.

Dziat 3 - Kadra dydaktyczna w biezacym roku kalendarzowym 2016

Liczba zatrudnionych wyktadowcéw/treneréw

W petnym wymiarze czasu pracy:
W niepetnym wymiarze czasu pracy, w ramach uméw, uméw zlecen itp.: 5

Dziat 4 - Baza lokalowa i jej wyposazenie oraz wspoétpraca z pracodawcami w
biezacym roku kalendarzowym 2016

Sale wykfadowe: wtasne
Pomieszczenia warsztatowe: wtasne

Sprzet komputerowy: wtasne

Sie¢ teleinformatyczna: dostepna
Zawieranie umoéw z pracodawcami na realizacje czesci praktycznej programu nie sg zawierane
szkolenia:

Dziat 5 - Ocena jakosci szkolen w biezacym roku kalendarzowym 2016

Czy w instytucji szkoleniowej jest prowadzone badanie jakosci lub efektywnosci TAK
ksztatcenia, np. ankieta lub wywiady po szkoleniu?

Dziat 6 - Liczba uczestnikéw objetych szkoleniem lub przygotowaniem zawodowym
dorostych w poprzednim roku kalendarzowym 2015

Liczba uczestnikéw przeszkolonych w poprzednim roku kalendarzowym ogétem: 0

Liczba uczestnikéw przeszkolonych w poprzednim roku kalendarzowym na zlecenie 0
urzedu pracy:

Liczba uczestnikéw, ktérzy realizowali w instytucji szkoleniowej przygotowanie
zawodowe dorostych w formie

praktycznej nauki zawodu dorostych: 0
przyuczenia do pracy dorostych 0

o

Liczba uczestnikéw, ktérzy zdali w instytucji szkoleniowej egzamin sprawdzajgcy po
przyuczeniu do pracy:

Dziat 7 - Udzielona nieodptatnie pomoc uczestnikom i absolwentom szkolenia lub
przygotowania zawodowego dorostych w poprzednim roku kalendarzowym 2015

Liczba uczestnikéw i absolwentédw szkolenia lub przygotowania zawodowego 0
dorostych, ktérym udzielono pomocy polegajacej na informowaniu o sytuacji na rynku
pracy i zapotrzebowaniu na kwalifikacje:
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